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Informeren en inspireren

Welkom

bij onze eerste nieuwsbrief met trendsignalen voor de
marktsegmenten: Voeding, Groen, Gastvrijheid en Winkelambacht.

Het zijn geen saaie tijden: in een wereld die voortdurend in beweging
is, kijk je als specialist binnen je sector en binnen mbo-onderwijs en
mbo-beroepen voortdurend om je heen. Wij, Kim van Valen en Kim
Timmer kijken als trendonderzoekers graag met je mee vooruit,

de toekomsten in. Laat je informeren en inspireren

door deze eerste versie van onze maandelijkse ‘Trendbrief.

Op naar morgen!
Groet,
Kim en Kim

SBB Trend- en
beroepenonderzoek

Opmerking, wens of vraag?
Laat het ons vooral weten.

k.vanvalen@s-bb.nl| 06 39 60 86 24
k.timmer@s-bb.nl | 06 39 60 86 22

Bezoektip: Embassy of Food, de boerderij van de toekomst.
Dutch Design Week Eindhoven, t/m 29 oktober. Link


https://ddw.nl/nl/programma/9969/embassy-of-food
https://ddw.nl/nl/programma/9969/embassy-of-food
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Voeding

Trendsignalen van vandaag
als mogelijkheden voor morgen.

Het Al-zuivelatelier
Robots produceren autonoom yogurt en kaas

Fairme, een Franse startup gevestigd in Grenoble, gebruikt Al en
robotica om een kant-en-klare oplossing te bieden. Het bedrijf
zal zelfstandige ateliers plaatsen op de eigendommen van
deelnemende boerderijen. Lees

Cobotisering, robotisering, technologie

Gelijkheid op het menu

Lidl verlaagt prijzen Vegan huismerk

Lidl egaliseert in Duitsland de prijzen voor veganistische artikelen
van diens eigen merk Vemondo. Plantaardige producten
toegankelijk, zonder financiéle verschillen. Lees

Humanisering, gezondheid, duurzame wereld, gelijkheid

Voeding X Zorg en welzijn

Levensverlengende kant-en-klaar maaltijden

Longevity-Blue Zone-diéten zijn populair in Silicon Valley
vanwege de betaalbare voedingsrijke ingrediénten, die een
langer, gezonder leven beloven. De Amerikaanse voedselstartup
Blue Zones Kitchen lanceerde vanuit dit principe kant-en-klare
diepvriesmaaltijden. Lees

Humanisering, gezondheid, gemak, de langer levende mens

Kijktip: Restaurant van de toekomst, een 6-delige serie op KRO- NCRV.
@ ‘Wat ligt er in de toekomst op ons bord?’ Link


https://en.futuroprossimo.it/2023/08/fairme-in-francia-ai-e-robot-trasformano-latte-yogurt-in-oro/
https://unternehmen.lidl.de/pressreleases/2023/231011_proteinstrategie
https://unternehmen.lidl.de/pressreleases/2023/231011_proteinstrategie
https://bluezoneskitchen.com/
https://www.npostart.nl/restaurant-van-de-toekomst/KN_1730568

Trendbrief #01, Oktober 2023

Trendsignalen van vandaag
als mogelijkheden voor morgen.

Regenwormen voor graanopbrengst
Minder kunstmest, meer regenwormen

Regenwormen zorgen wereldwijd voor fors hogere
graanopbrengsten, aldus drie onderzoekers van de Colorado
State Univercity. Dit is de eerste keer dat wetenschappers
proberen om de wereldwijde waarde van een specifiek
bodemorganisme voor voedselproductie te bepalen. Lees
Duurzame wereld, wetenschap

Grasmaaiers met Rewilding Mode

Verwildering privétuinen voor biodiversiteit

Husqvarna, 's werelds grootste robotmaaierproducent,
introduceerde deze lente de Rewilding Mode om 5% van elk
gazon ongemaaid te laten voor biodiversiteit.

Geinspireerd door onze boeren, die dat al doen. Lees
Duurzame wereld, innovatie, technologie, omdenken

Intersectoraal

Groen X Communicatie,

media en design
Groeibare grafische ontwerpen

Het samensmelten van biologie met design laat zien hoe ons
grafische ontwerp er uit zou kunnen zien in de toekomst: design
in de vorm van kleine ecosystemen. Tot 29 oktober te
bezichtigen op de Dutch Design Week: Lees

Duurzame wereld

9 Luistertip: Onder de streep, een economiepodcast van NRC.
‘Een banaan ondergaat een lange reis voordat hij in ons hand belandt...". Link


https://scientias.nl/bizar-maar-waar-regenwormen-zorgen-wereldwijd-voor-fors-hogere-graanopbrengsten/
https://www.greenpro-online.be/artikel/meer-wilde-natuur-in-de-tuin-dankzij-rewilding-mode-van-husqvarna-robotmaaiers/
https://www.greenpro-online.be/artikel/meer-wilde-natuur-in-de-tuin-dankzij-rewilding-mode-van-husqvarna-robotmaaiers/
https://ddw.nl/en/programme/10015/growable-graphics
https://www.nrc.nl/onderdestreep/
https://www.nrc.nl/onderdestreep/
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Gastvrijheid

Trendsignalen van vandaag
als mogelijkheden voor morgen.

Pop-up Nescafé slaapcafé
Koffiepauze met een dutje

Koffie en slapen zijn misschien niet de eerste combinatie die je
zult maken. Het Nescafé Slaapcafé in Japan biedt echter
tijdloze ervaringen tijdens koffiepauzes. Klanten hebben er de
mogelijkheid om te ontspannen en (staand) in te dommelen
in innovatieve sleeppods. Lees

Humanisering, 24 uurs maatschappij, nieuwe diensten

De metamoskee

Bedevaartreizen met VR en Al

MetaMosque is het prototype van een virtuele moskee die
technologie gebruikt om mensen ongeacht hun locatie

samen te brengen, met als doel verbondenheid en eenheid

en een religieuze ervaring. Lees

Cobotisering, religie, gelijkheid, vliegvrij reizen, nieuwe markten

Intersectoraal
Gastvrijheid X Sport en bewegen
Sportabonnement met werelddekking
Wil je tijdens een vakantie of werkreis je conditie op pijl houden?
De startup Boddy Travel Fitness is een online marktplaats voor
wellness- en fitnessaanbieders met activiteiten zoals yoga,
boksen en sportschooltoegang, aangeboden door meer dan

2,000 operators in 25+ wereldsteden. Lees
Humanisering, gezondheid, gemak, de langer levende mens

Bezoektip: Food for thought, een multimediatentoonstelling in het
Scheepvaartmuseum: scheepvaart en het voedselsysteem. Vanaf 3 november. Link


https://www.toxel.com/tech/2023/08/07/nescafe-sleep-cafe-in-japan/
https://www.prototypesforhumanity.com/project/metamosque/
https://www.prototypesforhumanity.com/project/metamosque/
https://boddy.ch/
https://www.hetscheepvaartmuseum.nl/doen/tentoonstellingen/verwacht/food-for-thought
https://www.hetscheepvaartmuseum.nl/doen/tentoonstellingen/verwacht/food-for-thought
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Winkelambacht

Trendsignalen van vandaag
als mogelijkheden voor morgen.

Platform voor haarstructuur
Community voor luxe black-owned haarzorg

OurX maakt een persoonlijk haar- en hoofdhuid zorgplan met
hoogwaardige producten voor haar-met-textuur om een nieuwe
standaard van innovatie en gelijkheid te vestigen voor de
schoonheidsmarkt in luxeproducten en verzorging. Lees
Humanisering, gelijkheid, individualisering

Bakproeven Bakkerszout 2.0 (\ 23
Pilot supermarkten voorjaar 2024 ."@ﬁ
Sinds 1 oktober zit er verplicht minder zout in de Franse \7-_\‘”—"’

baguettes. In Nederland wist de broodsector het zoutgehalte in

brood al met een kwart te verminderen. Minder wordt moeilijk,

omdat het zout een functie heeft bij het vormen van de structuur. T — =
Het NBC ging op zoek naar een nieuw soort bakkerszout. Lees ‘
Duurzame wereld, productontwikkeling, gezondheid en welzijn

Winkelambacht X Groen X Retail

Intersectoraal
Prada’s campagne in bloemenstalletjes-

Modemerk Prada verspreidde bloemzaadjes via kiosken in
Europa, Noord-Amerika en Azié als onderdeel van The Seed
Project, met als doel een wereldwijde gemeenschappelijke
plantbeweging te inspireren en de collectie winter 2023, met
bloem- en plantprinten, te promoten. Lees

Duurzame wereld, strategische partnerschappen

v\

-(3). Wistjedat: .. de ‘zelf slachtende slager’ opgeslagen is in
> het Nederlandse kenniscentrum immaterieel erfgoed? Link


https://ourx.co/about
https://www.nbc.nl/nieuws/onderzoek-nieuw-soort-bakkerszout
https://www.nbc.nl/nieuws/onderzoek-nieuw-soort-bakkerszout
https://www.prada.com/ww/en/pradasphere/campaigns/2023/fw-woman-man.html
https://www.immaterieelerfgoed.nl/nl/page/14805/de-slager-die-zelf-slacht
https://www.immaterieelerfgoed.nl/nl/page/14805/de-slager-die-zelf-slacht
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Kunstmatige
inteligentie

Voorbeeld in beeld
Via Foodsinspiration.com

Hoe smaakt de liefde volgens Artificial Intelligence?
ChatGPT ontwikkelde een recept voor een
liefdesbonbon voor de Food Inspiration Days
Outdoor deze zomer.

ChatGPT Prompt: Carlo Midiri is de Nederlandse World Chocolate
Master. Kun jij een recept voor een liefdesbonbon ontwikkelen
in de stijl van top-patissier Midiri?

Antwoord ChatGPT: Natuurlijk! In de geest van patissier Carlo Midiri,
een meester in het creéren van verfijnde smaken en elegante desserts,
kan ik een bonbonrecept bedenken met zijn kenmerkende stijl. Carlo
Midiri is een bewuste patissier met een duurzame visie die begaan is
met het klimaat. Hier is een recept voor een bonbon

geinspireerd door Carlo Midiri:

Ingrediénten:
200 gram pure chocolade
50 gram boter

60 ml slagroom
1 theelepel
zeewierpoeder
Snufje zeezout

Deze bonbons hebben een rijke, intense chocoladesmaak met een
subtiele hartige ondertoon van het zeewierpoeder. Het zeewierpoeder
voegt een uniek element toe aan de bonbons en geeft ze een
interessante twist die past bij de stijl van Carlo Midiri.

Geniet ervan!


https://www.foodinspiration.com/nl/zo-smaakt-de-liefde-volgens-artificial-intelligence/

